Prefeitura Municipal da Estancia Balnearia de Caraguatatuba
Estado de Sao Paulo

DECRETO N° 594, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2016.

‘Regulamenta a Lei Municipal n° 2.174, de 11 de julho
de 2014, e da outras providéncias.”.

ANTONIO CARLOS DA SILVA, Prefeito Municipal da Estancia Balnearia de
Caraguatatuba, usando das atribuigées que Ihe sdo conferidas por Lei, €,

CONSIDERANDO o que dispdes o art. 14 da Lei Municipéil n® 2.174, de 11 de julho de
2014, que o Chefe do Poder Executivo de regulamenta-la,

DECRETA:

CAPITULO | - DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servigo de Inspecdo Municipal - S.I.M., subordinado &
Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, tem por finalidade a
inspecao e a fiscalizacdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, a fim de
preservar a inocuidade, a integridade, a qualidade e a identidade dos mesmos.

§ 1° Ainspecéo e fiscalizacdo sanitaria dos produtos de origem animal em
todo o Municipio de Caraguatatuba sera exercida nos termos da Lei Municipal n® 2.174,
de 11 de julho de 2014, das Leis Federais n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e
7.889, de 13 de novembro de 1989, e das Normas Técnicas Complementares a serem
estabelecidas pela Municipalidade.

§ 2° As definicbes dos termos técnicos aqui utilizados deverdo ser
baseadas no Decreto Federal N° 30.691, de 29 de marco de 1952, que regulamenta a
Lei Federal n°® 1.283 de 18 de dezembro de 1950.

§ 3° O responsavel técnico pelo Servico de inspecdo Municipal deve ser
exclusivamente exercido por médico veterinario, previsto na Lei Federal N° 5.517 de 23
de outubro de 1968.

Art. 2° Ficam sujeitos a inspecdo e reinspecdo, previstos neste
Regulamento, os animais de agougue, a caga, o pescado, o leite, 0 ovo, o mel e a cera
de abelhas e seus subprodutos derivados.

Paragrafo Gnico. A inspecao a que se refere o presente artigo abrange a
inspegao ‘“"anfe" e "post mortem" dos animais, o recebimento, manipulacio,
transformacédo, elaboragéo, preparo, conservagédo, acondicionamento, embalagem,
depdsito, rotulagem e transito dentro do Municipio de Caraguatatuba de quaisquer
produtos e subprodutos de origem animal, adicionados ou nédo de vegetais, comestiveis
e nao comestiveis, destinados ou n&o a alimentagao humana.
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Art. 3° A inspeco e a fiscalizagdo de que trata o presente Regulamento
sera realizada nos (as):

| - Estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades rurais
com instalagbes adequadas para a matanca de animais e seu preparo ou
industrializacao, sob qualquer forma de consumo;

Il - Entrepostos de receblmento e dlstrlbwgao do pescado e nas fabricas
que o industrializarem;

Il - Usinas de beneficiamento do leite, nas fabricas de laticinios, nos
entrepostos, nos postos de recebimento, na refrigeragdo € manipulacdo do mesmo e
de seus derivados;

IV - Estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribuicao
em natureza ou para industrializagao;

V - Estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha,
para beneficiamento ou distribuicao;

VI - Entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou acondicionem produtos de origem animal;

VIl - Propriedades rurais fornecedoras de materlas primas destinadas ao
preparo de produtos de origem animal;

Art. 4° Fica proibido o funcionamento no Municipio de Caraguatatuba de
qualquer estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal, bem
como a comercializagdo dos mesmos, que nao esteja previamente registrado, na forma
desta lei, e conforme legislacdo estadual e federal.

Art. 5° Compete a Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultura e
Pesca por meio do Servigo de Inspegao Municipal:

I - Observar as normas técnicas estaduais e federais de producdo e
classificagdo dos produtos de origem animal para as atividades de fiscalizagdo e
inspecao dos mesmos;

Il - Coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizacdo
industrial e sanitaria dos estabelecimentos registrados e relacionados, dos produtos de
origem animal, comestiveis ou ndo e seus derivados;

ll - Verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal nos
estabelecimentos registrados e relacionados;

IV - Executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na
fiscalizac&o, inspecéo e classificacio;

V - Orientar e esclarecer o consumidor sobre a importancia da inspecdo
dos produtos de origem animal, junto a populagéo e as redes publica e privada.
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Paragrafo tnico. A Secretaria Municipal de Salde, através da Vigilancia
Sanitaria, exercera no ambito de sua competéncia, a dire¢cdo Unica e as atribuicdes
previstas na Lei Federal N° 8.080, de 19 de setembro de 1990, Lei Estadual N° 10.083,
de 23 de setembro de 1998 e legislagédo sanitaria em vigor.

Art. 6° A Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, por meio do
Servico de Inspec¢do Municipal, incumbida da inspe¢ao sanitaria municipal de produtos
de origem animal, devera coibir:

I - O abate clandestino de animais e seus derivados, e a respectiva
comercializacao e/ou industrializacao dos seus produtos;

Il - A produgéo de leite, mel, ovos, pescado e seus derivados, e a
respectiva comercializagao e/ou industrializagao dos seus produtos,

Art. 7° Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos sao
obrigados a receber matérias-primas de locais inspecionados e fiscalizados, seja pelo
Servico de Inspecdo Municipal de Caraguatatuba, Servico de Inspecao Estadual de
Sao Paulo ou o Servigo de Inspecao Federal.

Art. 8° A Inspecao Municipal, depois de instalada, pode ser executada de
forma permanente ou periédica. "

§ 1° A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma
permanente durante o abate das diferentes espécies animais.

| - Entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de
producédo, silvestres e exdticos criados em cativeiros ou provenientes de areas de
reserva legal e de manejo sustentavel.

§ 2° Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a
inspecao sera executada de forma periédica.

I - Os estabelecimentos com inspecao periodica terdo a periodicidade de
execucdo de inspecao estabelecida em normas complementares expedidos por
autoridade competente da Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca,
considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o
resultado da avaliagcao dos controles dos processos de producgéo e do desempenho de
cada estabelecimento, em fungdo da execugéo dos programas de autocontrole.

Art. 9° A inspecéo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem
animal abrange os seguintes procedimentos:

I - A inspecao ante e post-mortem das diferentes espécies animais;
Il - A verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
direcionado ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do

produto especifico;

Il - A verificagédo do rétulo ou rotulagem dos brodutos destinados a venda;
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IV - A verificacdo dos resultados dos exames microbiolégicos,
histologicos, toxicoldgicos, fisico-quimicos ou sensoriais e as respectivas praticas
laboratoriais aplicadas nos laboratérios proprios ou conveniados aos estabelecimentos
registrados, utilizados na verificagdo da conformldade dos seus processos de
producao;

V - A verificacdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e
contaminantes ambientais utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI - A captacdo das informacgdes inerenies ao setor primario com
implicagdes na saude animal ou na saude publica; ]

VIl - A verificagao do bem-estar animal de todas as espécies e em todos
os niveis da cadeia produtiva, seja na criagao, na produc;ao de leite, ovo ou mel, no
transporte, na quarentena e no abate.

Art. 10 Para fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes
definicdes: '

| - Boas Praticas de Fabricagdao - BPF: condi¢cbes e procedimentos
higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de
produgé@o, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos
produtos de origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

Il - Desinfeccao: procedimento que consiste na inativacdo ou reducdo do
numero de microrganismos viaveis presentes em um material inanimado, por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

Il - Equipamentos referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e
demais utensilios utilizados nos estabelecimentos;

IV - Estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte: propriedade
de agricultores familiares, individual ou coletiva, localizada no meio rural, cuja area (il
construida ndo seja superior a duzentos e cinquenta metros quadrados (250m?). O
objetivo de producao deve ser produtos de origem animal, podendo dispor de
instalacoes para: abate e/ou industrializacdo de animais produtores de carnes;
recepcdo, manipulagao, elaboragdo, transformag¢do, preparagdo, conservacao,
armazenamento, deposicao, acondicionamento, embalagem e rotulagem da carne e
seus derivados, do pescado e seus derivados; do leite e seus derivados, do ovo e seus
derivados, do mel e cera de abelha e seus derivados, nao ultrapassando as seguintes
escalas de producao:

a) estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais:
producdo mensal maxima de 5 (cinco) toneladas de carnes.

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de médios animais e
grandes animais: producdo mensal maxima de 8 (oito) toneladas de carnes.

¢) Fabrica de produtos e subprodutos carneos (embutidos, defumados e
salgados): producdo mensal maxima de 5 (cinco) toneladas de carnes.

d) Estabelecimento de abate e industrializacdo de pescado e
subprodutos: produgdo mensal maxima de 4 (quatro) toneladas de carnes.
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e) Estabelecimento de ovos (recepgao e acondlmonamento de ovos):
producdo mensal maxima de 5.000 dlzias.

f) Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos das abelhas:
producdo anual maxima de 30 toneladas.

g) Estabelecimento industrial de leite e dt,rlvados producédo mensal
maxima de 30.000 litros de leite.

V - Fiscalizagdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria
competente, junto ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem
animal, com o objetivo de verificar o atendimento aos procedimentos de inspegao, aos
requisitos previstos no presente Regulamento e em Normas Complementares;

VI - Higienizagdo: procedimento que conSIste na execucao de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

VIl - Inspecao: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade
sanitaria competente junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais,
das matérias-primas e dos produtos de origem animal; na verificagdo do cumprimento
dos programas de autocontrole, suas adequagbes as operacgdes industriais e os
requisitos necessarios a sua execuc¢ao; na verificagao da rastreabilidade, dos requisitos
relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos inerentes aos processos
produtivos; na verificagdo do cumprimento dos requisitos sanitarios na exportacao e
importacdo de produtos de origem animal; na certificacdo sanitaria; na execucdo de
procedimentos administrativos e na verificacdo de demais instrumentos de avaliagéo
dos processos relacionados com a seguranca alimentar, qualidade e integridade
econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente Regulamento e em
Normas Complementares;

VIll - Instalacdo: referem-se a toda area “Gtil’ no que diz respeito a
construgao civil do estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

IX - Laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado
credenciado e conveniado com os servicos de inspec¢ao equivalentes para realizar
analises, por método oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;

X - Legislacao especifica: atos normativos ‘emitidos pela Secretaria de
Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, ou por outros érgaos oficiais e responsaveis pela
legislacdo de alimentos e correlatas — Servigo de Inspecao do Estado de S&o Paulo e
Servico de Inspecao Federal;

Xl - Limpeza: remocao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro
material indesejavel das superficies das instalagées, equipamentos e utensilios;

Xl - Memorial descritivo: documento que descreve, conforme ¢ caso, as
instalacbes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;

Xill - Norma Complementar: ato normativo emitido pela Secretaria de
Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a
serem executadas durante as atividades de inspecao e fiscalizacdo junto aos
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estabelecimentos ou ftrénsito de produtos de origem animal, respeitadas as
competéncias especificas;

XIV - Procedimento Padrao de Higiene Operacional - PPHO:
procedimentos descritos, implantados e monitorados, visando estabelecer a forma
rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a contaminacao direta ou cruzada
do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagdes industriais;

XV - Produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente
a partir de matérias-primas comestiveis ou nao, procedentes das diferentes espécies
animais, podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos
e demais substancias permitidas pela autoridade competente;

XVI - Produto de origem animal comes‘uve% produto de origem animal
destinado ao consumo humano;

XVIl - Produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem
animal nao destinado ao consumo humano;

XVIIl - Programas de autocontrole: programas desenvolvidos,
implantados, mantidos e monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a
inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluem BPF, PPHO ou
programas equivalentes reconhecidos pela Secretaria de Melo Ambiente, Agncultura e
Pesca;

XIX - Qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos,
microbiologicos e sensoriais) que permite caracterizar as especificagées de um produto
de origem animal em relagdo a um padrao desejavel ou definido em legislacao
especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos;

XX - Sanitizacdo: aplicagdo de agentes duimicos, biolégicos ou de
métodos fisicos nas superficies das instalacbes, equipamentos e utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, visando assegurar um nivel de higiene

microbiologicamente aceitavel;

XXI - S. I. M.: Servico de Inspecao Municipal.

XXl - Supervisdo: procedimento de fiscalizacao realizado
sistematicamente por equipe designada pelo Servico de Inspegdo Municipal,
funcionalmente independente, para avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos
e administrativos da inspecao oficial e do estabelecimento.

CAPITULO Il - REGISTRO E RELACIONAMENTO DE
ESTABELECIMENTOS

Art. 11 O registro é providéncia prépria do Servigo de Inspecdo Municipal
de Caraguatatuba que outorga ao estabelecimento o Titulo de Registro, apés
cumpridas as exigéncias constantes no processo.
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Art. 12 O comércio municipal de produtos de origem animal sé é
permitido se registrado no servico de inspe¢ao, seja municipal de Caraguatatuba,
estadual de Sao Paulo ou federal. :

Art. 13 Estao sujeitos a registros os estabelecimentos produtores que
utilizem matéria prima de origem animal citados no Art. 3° deste Decreto.

Art. 14 A existéncia de varejo na mesma area da indastria implicara no

seu registro no érgdo competente, independente do reglstro da industria no Servico de
Inspecao Municipal.

Paragrafo Gnico. S6 sera permitida a permanéncia de varejo na mesma
grea da indUstria se as atividades e os acessos garantirem a inocuidade, a integridade,
2 qualidade e identidade dos mesmos.

Art. 15 O registro no Servigo de Inspecao Municipal sera requerido na
Secdo de Protocolo da Prefeitura Municipal de Caraguatatuba e enderecado a
Secretaria do Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, instruindo-se o processo com os
seguintes documentos:

I - Requerimento, solicitando o registro e a ihspegéo do S.I.LM. — Servico
de Inspecao Municipal — ANEXO 01

Il - Dados do proprietario — ANEXO 02

lil — Dados do estabelecimento — ANEXO 03

IV- Declaracao de responsabilidade — ANEXC 04

V - Dados do responsavel técnico — ANEXO Q5

VI - Memorial Econdémico Sanitario do Estabelecimento — ANEXO 06

VIl — Plano de Gerenciamento de residuos sélidos (Caso Necessario) —
ANEXO 07

VIli- Cadastro do produto — ANEXO 08

IX - Declaragao de ciéncia para o inicio das a{ividades — ANEXO 09
X - Solicitacao para inspec¢ao e inicio das ativ@dades — ANEXO 10
Xl — Fluxograma de produgdo — ANEXO 11

Xll- Composicéo dos produtos — ANEXO 12

Xl - Declaracao de Responsabilidade de Coordenacido de Producédo —
ANEXO 13
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XIV - Projeto arquitetébnico completo, devidamente assinado por
engenheiro ou arquiteto responsavel (registrados no CREA).

XV — Planta baixa de cada pavimento em escala 1:100 ou 1:50, com
layout de equipamento e mobiliario.

XVI- Memorial descritivo da construgao das atividades.
XVII - Copia do CNPJ.
XVIII - Copia do contrato social.

XIX — Coépia de locacao/arrendamento ou do registro do imével (caso o
terreno ou prédio nao seja préprio).

XX- Cépia do alvara de licencga e localizacao.

XXI - Parecer técnico e laudo de inspecao feito pelos técnicos do Servico
de Inspecgao Municipal.

XXII - Certidao Negativa de Débito — CND.

XX - Apresentacao do croqui dos rétulos para aprovacgéao pelos técnicos
do Servico de Inspecao Municipal. ‘

XXIV- Lay out do rétulo do produto para analise e aprovacao.

XXV - Copias dos documentos pessoais do proprietario e/ou responsavel
(RG e CPF).

XXVl — Licenca ambiental ou protocolo de licenciamento ambiental,
guando aplicavel.

XXVII- Laudo de analise atualizado da qualidade de agua expedido por
laboratério oficial ou credenciado.

§ 1° E de carater compulsério o contrato de médico veterinario como
responsavel técnico do estabelecimento, previsto na Lei Federal N° 5.517 de 23 de
outubro de 1968.

§ 2° Os anexos encontram-se na Secretaria do Meio Ambiente,
Agricultura e Pesca. ‘

§ 3° A documentacao devera ser apresentada em 02 (duas) vias, sendo
uma original, e as plantas em copias, na escala prevista neste regulamento, assinadas
por engenheiros ou arquitetos registrados nos respectivos conselhos de classes.

Art. 16 Para a instalacdo do Servico de Inspecdo Municipal, além das
demais exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os
Programas de Boas Praticas de Fabricagdo — BPF e de Procedimento Padrao de
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Higiene Operacional — PPHO, ou programas de autocontrole considerados
equivalentes pelo S.|.M., para serem executados no estabelecimento em referéncia.

Art. 17 Para a construcéo de estabelecimentos novos é obrigatério:

I - O exame do terreno, cujo pedido deve ser instruido com a planta do
local, especificando a area disponivel, acidentes existentes, detalhes sobre a agua de
abastecimento, a rede de esgoto e indicag¢ao do local de escoamento dos residuos;

Il - Apresentagao dos projetos das respectivas construgdes, nas escalas e
cores previstas neste Regulamento, acompanhadas dos memoriais descritivos das
obras a realizar, material a empregar e equipamento a instalar.

lll - O pedido de aprovagao da obra sera encaminhado a Secretaria do
Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, que devera remeter a Secretaria Municipal de
Urbanismo para aprovacao do projeto arquitetdnico.

§ 1° Sera realizada uma inspecdo prévia de todas as dependéncias,
situacdo em relacéo ao terreno, instalagdes, equipamentos, natureza e estado de
conservacgao das paredes, pisos e tetos, pé-direito, bem como da rede de esgoto e de
abastecimento de agua, descrevendo-se detalhadamente a procedéncia, captacéo,
distribui¢do, canalizacéo e escoamento. :

§ 2° Nos casos em que as dimensbes dos estabelecimentos nao
permitam visualizagcdo nas escalas previstas em uma Unica prancha, estas podem ser
redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.

§ 3° Tratando-se de agroindlstria rural de pequeno porte as plantas
poderao ser substituidas por croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel.

Art. 18 Para o inicio da construgédo, os estabelecimentos sujeitos a
Inspeg¢&o Municipal devem submeter o projeto arquitetonico a aprovacao da Secretaria
do Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, por meio do Servigco de Inspecdo Municipal.

Art. 19 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados
a alimentacdo humana, é indispensavel para efeito de registro ou relacionamento, a
apresentagado prévia de boletim oficial de andlise da agua de abastecimento, que
devem se enquadrar nos padrdes microbiolégicos, fisicos e quimicos previstos na
legislacao vigente;

Paragrafo tnico. Mesmo que o resultado da andlise seja favoravel, a
Secretaria do Meio Ambiente, Agricultura e Pesca podera exigir, a seu critério, o
tratamento da agua.

Art. 20 Qualquer ampliagéo, reforma, remodelagdo ou construcdo nos
estabelecimentos registrados ou relacionados, tanto de suas dependéncias como
instalacGes, s6 poderdo ser realizadas ap6s aprovagdo prévia dos projetos pela
Secretaria do Meio Ambiente, Agricultura e Pesca por meio do Servigo de Inspecédo
Municipal. :
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Art. 21 N3ao sera registrado o estabelecimento destinado & produgédo de
alimentos de origem animal para consumo humano, quando situado nas proximidades
de outro que, por sua natureza, tragam prejuizos a qualidade, inocuidade e integridade
do produto final, amparados por legislacdes vigentes e/ou analises laboratoriais.

Art. 22 Nas proximidades de um estabelecimento de produtos de origem
animal, as autoridades municipais ndo permitirdo’ a construgdo de outro
estabelecimento que, por sua natureza, possa prejudicar a qualidade, inocuidade e
integridade do produto final quando amparado por legisla¢Ges vigentes e/ou analises
laboratoriais.

Art. 23 Apresentados os documentos exigidos neste Regulamento, o
Servico de Inspegcdo Municipal executara a VIstorla do estabelecimento para
apresentacdo do competente laudo. '

Art. 24 Satisfeitas as exigéncias fixadas rao presente Regulamento, a
Secédo do Servico de Inspecdo Municipal autorizara a - ‘expedigao de “TITULO DE
REGISTRO” constando do mesmo o nimero do registro, nome da firma e outros dados
necessarios.

Art. 25 Ocorrendo alteracdo do responséavel legal, responsavel técnico,
administrador, endereco, razéo social ou encerramento das atividades da empresa em
estabelecimentos registrados, de imediato devera ser procedlda as devidas alteragcdes
no ambito do Servigo de Inspecao Municipal.

Paragrafo Gnico. Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado
pode ser vendido ou arrendado, sem que concomitantemente seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro ou relacionamento para a nova firma.

Art. 26 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a 6 (seis) meses, s6 podera reiniciar os trabalhos mediante inspecao
prévia de todas as dependéncias, instalagbes e equipamentos, respeitada a
sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Sera cancelado o registro ou relacionamento do
estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo prazo de 12 (doze) meses.

Art. 27 O processo de transferéncia deve obedecer, no que lhe for
aplicavel, ao mesmo critério estabelecido para o registro ou relacionamento.

Art. 28 Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado pode ser
vendido ou arrendado, sem que concomitantemente’ seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro ou relacionamento para a nova firma.

CAPITULO Il - FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 29 As atividades no estabelecimento somente serao iniciadas apds a
realizacdo da inspecado prévia de todas as dependéncias, da situacdo em relacdo ao
terreno, das instalacbes e equipamentos, da natureza e estado de conservagéo das
paredes, pisos e tetos, do pé direito, bem como da rede de esgoto e de abastecimento
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de agua, descrevendo detalhadamente a procedéncia, a distribuicdo, a canalizagéo e o
escoamento.

Art. 30 N3ao sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de
produtos de origem animal sem as instalagbes e equipamentos que compreendem as
dependéncias minimas, maquinario e utensilios diversos, de acordo com a finalidade a
gue se destine e a capacidade de producao de cada estabelecnmento e satisfazendo
as seguintes condi¢cbes basicas e comuns:

| - Dispor de area suficiente para a construcdo do edificio ou edificios
principais e demais dependéncias;

Il - Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
indesejaveis e de contaminacéo, de qualquer natureza;

Ill - Dispor de luz natural e artificial, bem como de ventilagao suficientes
em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica
cabiveis, de modo a evitar-se que os raios solares prejudiquem a natureza do trabalho
nelas desenvolvido.

§ 1° A iluminacao artificial devera ter as’ lampadas adequadamente
pmtegldas proibindo-se a utilizacdo de luz colorida que mascare ou determine falsa
impresséao da coloracao dos produtos.

§ 2° A fonte de luz artificial devera ser de 500 e 300 lux, nos pontos de
inspecdo e nos locais de processamento, respectivamente;

IV- Possuir piso preferencialmente de cor clara, de material aprovado pelo
S.ILM., impermeavel e resistente a abrasdo e corrosédo, cuja construcdo tenha um
declive de 1 a 2% de modo a facilitar a coleta e o escoamento das aguas residuais,
bem como a permitir sua limpeza e higienizacao;

V - Possuir paredes preferencialmente de cor clara revestidas com
azulejos vidrados ou outro material aprovado pelo S.I.M. e impermeabilizados de
maneira a facilitar a limpeza e higienizacao;

Paragrafo Gnico. a critério do Servigo de Inspecdo Municipal podera ser
dispensada a impermeabilizagdo de paredes em dependéncias onde se trabalha com
equipamentos fechados.

VI - E vedada a utilizagdo de madeira dentro das dependéncias de
processamento de produtos de origem animal,

VIl — Possuir forro de material resistente & umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira e contaminagéo e que propicie boa
higienizacdo, podendo o forro ser dispensado nos casos em que a cobertura
proporcionar perfeita vedacdo a entrada de poeira e animais sinantrépicos e que
propicie perfeita higienizagao;

VIl - Dispor de janelas e outras aberturas, que deverao ser construidas
de forma a evitar o acimulo de sujidade, possuindo parapeitos internos com inclinago
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de 45°. As que tenham comunicag¢do com o exterior deverdo estar providas de protecéo
contra insetos. Todas devem ser de material ndo absorvente, facil higienizagéo e boa
conservagao, '

IX - Dispor de pé direito de 3 (trés) metros no minimo nas diversas
dependéncias, de modo a permitir a disposicao adequada dos equipamentos, a
execucdo higiénica e sanitaria das atividades e contr|bu1r com a ventilagdo do
ambiente;

Paragrafo Gnico. a altura do pé direito é especifica para cada tipo de
estabelecimento e finalidade, conforme normas complemeéntares, podendo a juizo da
inspecdo municipal admitir-se altura inferior, desde que apresente condicdes de

aeracdo, iluminagao e temperatura satisfatorias.

X - Dispor de dependéncias e instalagbes minimas para industrializagéo,
conservacao, embalagem e depésito de produtos comestiveis, separadas por meio de
paredes totais das destinadas ao preparo de produtos nao comestiveis;

Xl - Dispor de mesas de aco inoxidavel ou outro material impermeavel
aprovado pelo Servico de Inspec¢do Municipal, de superficie lisa e de facil lavagem e
higienizagdo, para os trabalhos de manipulagdo e preparo de matérias primas e
produtos comestiveis; € vedado o uso de estrutura de madeira;

XIl - Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes
de inox ou material impermeavel, de superficie lisa e de facil lavagem e higienizacao,
sendo que os tanques, segundo suas finalidades, poderdo ser de alvenaria,
convenientemente revestidos de material cerdmico, com rejuntamento reforcado de
forma a ndo acumulo de residuos nos cantos;

Xl - Dispor de energia elétrica suficiente para o adequado funcionamento
dos equipamentos, devendo sua distribuicdo, nas instalagcbes, ser externa, com
protecao através de conduites ou calhas apropriadas, e de forma a ndo prejudicar os
trabalhos nas dependéncias;

XIV - dispor de rede de abastecimento de agua para atender
suficientemente as necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e,
qguando for o caso, de instala¢des para tratamento de agua de forma a nao interromper
0 processamento;

XV - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de instalagtes
de producéao de agua quente, em todas as dependéncias de manipulacao e preparo de
produtos comestiveis e nao comestiveis.

XVI - dispor de rede de esgoto com ralos dotados de sifédo, em todas as
dependéncias, ligadas a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoamento,
dotada de canalizagbes amplas de instalagbes para retencdo e aproveitamento de
gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como para depuracgéo artificial, e sistema
adequado de tratamento de residuos efluentes compatlve,ls com a solugado escolhida
para destinacéo final; ;
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XVII - dispor de rouparia, vestiarios, banheiros e demais dependéncias
necessarias, em nimero proporcional ao pessoal, instalados separadamente para cada
sexo, sem acesso direto a area de produg¢do. E vedado 6 uso das chamadas bacias
turcas;

XVIil - dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos,
obedecidos aos principios de técnica industrial, de eficiéncia e eficacia comprovadas, e
facilidade de higienizacao; inclusive para aproveitamento e preparo de subprodutos nao
comestiveis;

XIX - dispor de dependéncias para administragéo oficinas, depésitos
diversos, embalagem, rotulagem, expedicéo e outras necessarias;

XX - dispor de bloqueio sanitario, lavatérios para higienizacdo das méaos e
botas, lavador de avental dos operarios e dispositivos para detergentes e sanitizantes
nos locais de acesso as dependéncias de manipulacéo de produtos comestiveis e
vestiarios;

XXl - dispor de uma porta de emergéncia, dgé modo a atender exigéncias
do o6rgao competente, responsavel pela seguranca dos operarios, ndo se constituindo,
entretanto, em ponto de vulnerabilidade no acesso as areas de processamento;

XXIl - dispor de capacidade de armazenamento de agua potavel para
atender suficientemente as necessidades do trabalho mdustrlal e das dependéncias
sanitarias;

XXIIl - dispor de instalagao frigorifica com capacidade adequada, dotada
de termdmetro com visor externo, conforme a categoria do estabelecimento. A
instalacéo frigorifica devera assegurar temperatura de armazenamento de produtos
resfriados de 0° C (zero) a 4° C (quatro) Celsius e temperatura de armazenamento de
produtos congelados de no maximo -15° C (quinze graus Celsius negativos).

Paragrafo dnico. As instalagbes frigorificas deverdo dispor de
termografos adequados de acordo com a finalidade da instalacéo.

XXIV- possuir patios e areas pavimentadas destinadas a secagem de
produtos;

XXV - dispor de uma area para a Inspecdo Municipal que compreendera
salas de trabalho, arquivos, banheiros e instalagdes sanitarias, quando necessario;

XXVI - possuir escadas que apresentem condicdes de solidez e
seguranca construidas de concreto armado, alvenaria ou metal, providas de corrimaos
em toda sua extensdo e patamares apo6s cada lance de 20 (vinte) degraus e inclinacao
de 50 (cinquenta) graus em qualquer dos seus pontos. As escadas em caracol s6 serao
permitidas como escadas de emergéncia,

XXVIl - possuir canalizagdo em tubos préprios para a agua destinada
exclusivamente a servicos de lavagem de paredes e pisos,.e a ser utilizada por meio de
mangueiras de cor vermelha; a agua destinada a limpeza do equipamento empregado




Prefeitura Municipal da Estancia Balnearia de Caraguatatuba
Estado de Sao Paulo

na manipulacdo de matérias-primas e produtos comestiveis, sera usada por meio de
mangueiras de cor branca;

XXVIll- sé possuir telhados de meia agua quando puder ser mantido o pé
direito minimo de 3 (irés) metros na altura minima da dependéncia ou dependéncias
correspondentes;

XXIX - dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel
usado na producéao de vapor,

XXX - ser instalado, de preferéncia, no centro do terreno, devidamente
cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo 5 (cinco) metros, e dispor
de area que permita, que as operacgdes de recep¢ao e expedicdao ocorram na area do
estabelecimento.

XXXI - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso,
desniveis na sequéncia dos trabalhos de receblmento mampulagao fabricacado e
outras etapas do fluxograma.

Art. 31 Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalagdes e equipameritos.

Art. 32 A construcao dos estabelecimentos deve obedecer as exigéncias
gue estejam previstas na Lei Municipal N.° 1144, de 06 de novembro de 1980, na
legislacdo federal e estadual e as de ordem sanitaria ou industrial, previstas neste
Regulamento.

CAPITULO IV - HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 33 Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢cdes de hlglene antes, durante e apds a realizagdo dos
trabalhos industriais.

Art. 34 E obrigatéria a implementacdo de programas de autocontrole
efou procedimentos operacionais padrdo (POP) conforme particularidades de cada
estabelecimento.

Art. 35 Todos os equipamentos e utensilios serdo convenientemente
marcados de modo a evitar qualquer confusdo entre’os destinados a produtos
comestiveis e os usados no transporte ou depoésito de produtos ndo comestiveis ou

ainda utilizados na alimentacdo de animais usando-se denomlnagoes ‘comestiveis” e
“‘nao comestiveis”.

Paragrafo Unico. Todos os equipamentos e utensilios utilizados para
produtos ndo comestiveis ndo poderao ser utilizados para os comestiveis.

Art. 36 Na limpeza dos equipamentos nido podem ser utilizados rodos,
vassouras, escovas ou outro material de uso na limpeza de pisos, paredes e tetos.
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Art. 37 Os pisos e paredes, assim como 0 equipamento ou utensilios
usados na indastria devem ser lavados com agua quente sob pressao, diariamente, e
convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente
aprovadas pelo Servico de Inspecéo Municipal.

Art. 38 Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas,
mosquitos, baratas, pombos, roedores e quaisquer outros animais sinantrépicos,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso so € permitido nas
dependéncias nao destinadas a manipulagdo ou depésito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento da Inspe¢ao Municipal.

§ 1° Nao é permitido o emprego de produtos bioldgicos.

§ 2° E proibida a permanéncia de cdes, gatos e de outros animais no
ecinto dos estabelecimentos.

Art. 39 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos, inclusive os
gorros, nao sendo permitido o uso de barba, bigode, unhas compridas, esmalte,
brincos, anéis, ou qualquer tipo de adereco que venha prejudicar o produto final.

Art. 40 O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em
necropsia, fica obrigado a usar luvas, desinfetar as maos instrumentos e vestuarios
com antissépticos apropriados.

Art. 41 E proibido fazer refeigdes nos locais onde se realizam trabalhos
industriais, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 42 E proibido fumar, cuspir, escarrar ou manifestar-se de forma anti-
higiénica em qualquer dependéncia do estabelecimento.

Art. 43 Fica vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo
guando devidamente uniformizadas e paramentadas.

Art. 44 Todas as vezes que for necessario, a Inspecdo Municipal deve
determinar a substituicdo, raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes, tetos e
eguipamentos.

Art. 45 As instalagbes proprias para guarda, pouso e contencdo de
animais vivos ou depésitos de residuos industriais, devem ser lavadas e desinfetadas
tantas vezes quantas necessarias.

Art. 46 As caixas de sedimentacdo de substancias residuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 47 Durante a fabricagdo, no embarque cu no transporte, os produtos
devem ser conservados ao abrigo de contaminacgéo de qualquer natureza.

Art. 48 E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou
conservagao de matérias-primas e produtos usados na alimentagdo humana,
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vasilhame de cobre, latdo de zinco, barro, ferro estanhado, com liga que contenha mais
de 2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de
gualquer utensilio que, pela sua forma e composicédo, possa prejudicar as matérias
primas ou produtos. ‘

Art. 49 Os operarios que trabalham na indlstria de produtos de origem
animal deverdo portar carteira de salde fornecida por autoridade sanitaria oficial e
devem apresentar condi¢des de saude e ter habitos higi€nicos.

§ 1° Os funciondrios e o proprietario que exerga atividade industrial
deverdo ser submetidos a exame em reparticdo da saude publica, cuja periodicidade
minima é anual.

§ 2° A carteira de saude dos funcionarios e do proprietario que exerga
atividade industrial devera ser apresentada ao S.I.M. quantas vezes forem exigidas.

§ 3° Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatoses, de
doencas infecto-contagiosas ou repugnantes, de portadores de salmonelas,
parasitoses ou onicomicoses em qualquer pessoa que exerca atividade industrial no
estabelecimento, ela sera imediatamente afastada do trabalho, cabendo a Inspecao
Municipal comunicar o fato & autoridade de Saude Publica.

Art. 50 Compete ao Responsavel Técnico do estabelecimento
desenvolver junto aos funcionarios do estabelecimento, praticas e habitos higiénicos no
desempenho de atividades na produgao de alimentos. '

Paragrafo Gnico. E da competéncia privativa do médico veterinario a
responsabilidade técnico-sanitaria dos estabelecimentos industriais € comerciais, que
mantenham, a qualquer titulo, animais ou produtos de origem animal, previsto na Lei
Federal N° 5.517 de 23 de outubro de 1968.

Art. 51 Os continentes ja usados. quando destinados ao
acondicionamento de produtos utilizados na alimentagcdo humana, devem ser
previamente inspecionados, condenando-se o0s que, apds terem sidos limpos e
desinfetados por meio de vapor e substancias permitidas, nao forem julgados em
condigdes de aproveitamento. '

Paragrafo unico. Ndo é permitido o accndicionamento de matérias
primas e produtos destinados a alimentacdo humana em carros, recipientes ou
continentes que tenham servido a produtos nao comestiveis.

Art. 52 E proibido manter em estoque, nos depésitos de produtos, nas
salas de recebimento, de manipulagao, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura,
material estranho aos trabalhos de dependéncia.

Art. 53 Nao é permitido residir nos edificios onde sao realizados
trabalhos industriais de produtos de origem animal.

Art. 54 Serdo diariamente limpos e devidamente desinfetados os
instrumentos de trabalho.
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Paragrafo Gnico. Os estabelecimentos ‘ devem ter em estoque,
desinfetantes aprovados para uso nos trabalhos de higienizacao de dependéncias e
equipamentos.

Art. 55 As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas
condi¢gbes de higiene, iluminacgéo e ventilagdo, e deverao ser limpas e desinfetadas ao
menos uma vez a cada 12 (doze) meses, ou a critério do Servico de Inspecdo
Municipal.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a exibicdo da data da limpeza e
desinfeccao e do responsavel pela mesma em local de facil visualizacio.

Art. 56 Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do
Servico de Inspecao Municipal, é obrigatéria a existéncia de depdsitos de agua com
descarga de vapor para esterilizagéo de facas, ganchos e outros utensilios.

CAPITULO V - OBRIGAGCOES DA EMPRESA

Art. 57 E de competéncia e responsabilidade do responsavel legal e
técnico do estabelecimento para com o servigo de inspecao:

| - Observar e fazer observar todas as exigéncias deste regulamento;

I - Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material
adequado e indispensavel para as atividades do servigo de inspecao;

Il - Fornecer até o 10° (décimo) dia do més os dados estatisticos de
interesse da fiscalizagéo para o controle da produgéo, industrializacdo, transporte e
comeércio de produtos de origem animal;

IV - Dar aviso antecipado sobre a realizagéo dos trabalhos, mencionando
sua natureza, hora de inicio e provavel conclusao, quando necessario;

V - Dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos
estabelecimentos sob inspecéo periédica, sobre a paralisagcéo ou reinicio parcial ou
total das atividades industriais, troca ou instalacdo de equipamentos e expedicéo de
produtos que requeiram certificacao sanitaria;

VI - Manter registro diario de entrada de ‘;animais e matérias primas
especificando procedéncia, quantidade, qualidade dos produtos fabricados, saida e
destino.

VIl - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outros materiais
destinados a inspegéo, para uso exclusivo desta, quando necessario.

VIl - Fornecer material préprio, utensilios e substancias adequadas para
os trabalhos de coleta e transporte de amostras para o laboratério, bem como para
limpeza, desinfecgéo e esterilizacdo de instrumentos, aparelhos ou instalagées.

IX - Fornecer substéncias apropriadas para desnaturacdo de produtos
condenados. '
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X - Manter pessoal habilitado na direcac dos trabalhos técnicos e
responsabilidade técnica do estabelecimento, em decorréncia do previsto na Lei
Federal N° 5.517 de 23 de outubro de 1968.

Xl - No caso de cancelamento do registro, encaminhar a sede da
inspeg&o, a documentacdo arquivada, os rétulos, embalagens e todo material
pertencente a sede do Servico de Inspegdo Municipal. :

Art. 58 Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a
fornecer relagdo atualizada de fornecedores de matéria-prima com os respectivos
enderecos, quantidade média dos fornecimentos e nome das propriedades rurais.

Art. 59 Nos estabelecimentos de abate, ao final de cada dia de atividade,
o Servigo de Inspegdo Municipal deve fornecer aos proprietarios dos animais que
tenham sido abatidos o laudo onde constem as eventuais enfermidades ou patologias
diagnosticadas durante a realizagéo da inspecao sanitaria._

§ 1° Os estabelecimentos onde os abates tenham sido efetuados ficam
responsaveis pela entrega, mediante recibo, dos mencionados laudos aos proprietarios
dos animais, retornando cdpias com o recebido para arquivo no Servigo de Inspecio
Municipal. i

§ 2° A notificagdo mencionada aos proprietarios dos animais abatidos nao
dispensa o Servico de Inspecdo Municipal de encaminhar mapas mensais com o0s
resultados das inspegdes sanitarias aos 6rgaos oficiais responsaveis pela sanidade
animal.

Art. 60 Todos os estabelecimentos de leite e derivados e de produtos
das abelhas e derivados devem registrar diariamente, as entradas, saidas e estoques
de matérias-primas e produtos, especificando origem, quantidade, resultados de
analises de sele¢éo, controles do processo produtivo e destino.

§ 1° Em estabelecimentos de leite e derivados, quando do recebimento de
matéria-prima a granel, devem ser arquivados a etiqueta-lacre e o boletim de analises
para fins de verificacdo do S.|.M.

§ 2° Os estabelecimentos de leite, produtos lacteos ou de produtos das
abelhas que recebem matérias-primas devem manter atualizado o cadastro desses
produtores em sistema de informag&o adotado pelo S.I.M.

CAPITULO VI - EMBALAGEM E ROTULAGEM
SECAO | - EMBALAGEM
Art. 61 Os produtos de origem animal destinados a alimentagdo humana

s0 podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes previstos
neste Regulamento ou que venham a ser aprovados.




Prefeitura Municipal da Estancia Balnearia de Caraguatatuba
Estado de Sao Paulo

Paragrafo unico. Quando houver interesse comercial, industrial ou
sanitario, de acordo com a natureza do produto, podera ser exigido embalagem ou
acondicionamento padronizado em formato, dimensao e peso.

Art. 62 Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados
para o envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacéo humana,
guando absolutamente integros, perfeitos e higienizados, conforme aprovagao do
Servico de Inspecado Municipal.

Paragrafo dnico. Em hipétese alguma podem ser utilizados se
anteriormente tenham sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias-
primas de uso nao comestivel.

Art. 63 Sao permitidos como acondicionamentos, envoltérios e
embalagens de materias-primas de produtos de origem animal, de acordo com sua
natureza:

I - Sacos plasticos como envoltério de carnes frigorificas destinadas ao
consumo em natureza;

Il - Sacaria propria para carnes dessecadas; -

Il - Sacarias de aniagem, juta ou outros produtos destinados a lavoura, a
industria e a alimentacao de animais;

IV - Tecidos préprios devidamente higienizados conforme a natureza do
produto;

V - Tripas e outras membranas animais para produtos embutidos;

VI - Peliculas artificiais aprovadas pela Secretaria do Meio Ambiente,
Agricultura e Pesca;

VIl - Lata de folhas de flandres para produtos’ em geral, de acordo com as
especificacdes previstas neste Regulamento; '

VIl - Vasilhame de aco inoxidavel;
IX - Papel metalico, papel apergaminhado, papelao e outros aprovados;

X - Recipientes de vidros;

|
1

Xl - Barricas, quartolas, bordalezas e similares;

Xll - Outros recipientes, vasilhames, continentes, ou embalagens
autorizadas pelo Servico de Inspec¢do Municipal.

SECAO Il - ROTULAGEM
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Art. 64 Considera-se rotulo qualquer identificacdo impressa ou
litografada, além de dizeres pintados ou gravados a fogo, por pressdo ou decalcacéo,
aplicados sobre matérias-primas e produtos.

Art. 65 Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio
devem estar identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre as matérias-
primas, produtos, vasilhames ou continentes, tanto quando diretamente destinados ao
consumo publico, quanto destinados a outros estabelecimentos..

Paragrafo tinico. Os produtos de origem anirnal manipulados, ou a serem
fracionados, devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter
identificacao do estabelecimento de origem.

Art. 66 Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio
devem estar identificados por meio de rétulos reglstrados em conformidade com as
legislacbes pertinentes,naquilo que Ihe for aplicavel. ~

Art. 67 A aprovagdo e registro de rétulo‘devem ser requeridos pelo
interessado que instruird o pedido ao Servigo de Inspegao Municipal com os seguintes
documentos:

| - Exemplares dos rétulos a registrar ou usar, em seus diferentes
tamanhos;

Il - Memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, detalhando
sua composicao e respectivas percentagens.

Paragrafo tinico. Quando o peso, data de fabricacéo e data de validade
somente possam ser colocados apés acondicionamento e rotulagem do produto, o
requerimento deve consignar essa ocorréncia.

Art. 68 Registrado o rétulo, o S.I.M. comunicara a firma interessada sua
aprovagdo, arquivando a via apresentada como parte lntegrante do processo de
registro junto ao S.I.M.

Paragrafo unico. Em caso de mudanca de rétulo, o estabelecimento
devera solicitar um novo registro do novo rétulo ao S.1.M.

Art. 69 Além das exigéncias previstas na Legislagdo Federal Vigente, os
rétulos devem obrigatoriamente conter as seguintes indicacoes:

I - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as
discriminacoes estabelecidas nas normas editadas federais e estaduais:

Il - Nome da firma responsavel;

Il - Nome da firma que tenha completado operacdes de
acondicionamento, quando for o caso; v

IV - Carimbo oficial da inspecao municipal;
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V - lIdentificacdo do estabelecimento, especificando o nome do
logradouro, nimero, cidade e telefone;

VI - Marca oficial do produto;
Vii - Data da fabricagao, prazo de validade e ntimero de lote;

VIll - Férmula de composicdo do produto ‘ou outros dizeres, quando
previstos nas Normas Complementares; ‘

IX - Peso Bruto, peso liquido ou volume;

X - A inscrigdo Reg n° xxx/xx sendo os 3 primeiros algarismos destinados
ao numero do estabelecimento e os demais referentes ao produto;

Xl - A especificagdo “IndUstria Brasileira”.

Art. 70 O uso de matérias corantes artificiais, em conservas de carne
obriga a declaragao expressa no rétulo "artificialmente colorido”.

Art. 71 Os rétulos registrados trardo impressa a declaracdo de seu
registro no S.1.M. — Servigo de Inspecdo Municipal, seguida do ntimero respectivo.

Art. 72 Os rotulos devem ser usados somente para os produtos a que
tenham sido destinados e nenhuma modificacdo em seus dizeres, cores ou desenhos
podera ser feita sem prévia aprovacéo do S.I.M.

Art. 73 Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos,
fabricados em varios estabelecimentos da mesma firma, desde gue seja da mesma
qualidade, denominagéo e marca.

Art. 74 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo
ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da inspecao
municipal.

Art. 75 A data de fabricacao e prazo de validade, conforme a natureza do
envoltdrio sera impressa, gravada ou declarada por meio de carimbo, detalhando dia,
més e ano, podendo este Ultimo ser representado pelos dois Ultimos algarismos.

Art. 76 E proibida qualquer denominacao, declaracdo, palavra, desenho
ou inscric&o que transmita falsa impressé&o, fornega indicacéo errénea de origem e de
gualidade dos produtos. )

Art. 77 Os rétulos das embalagens de produtos que ndo forem
destinados a alimentagdo humana devem conter, além do carimbo da inspecao
municipal, a declaraggdo “NAO COMESTIVEL” em caracieres bem destacados, bem
como para as embalagens, a fogo ou por gravacso.
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Art. 78 Os rotulos destinados a continentes de produtos préprios a
alimentacdo dos animais conterdo, além do carimbo de Inspecdo Federal préprio, a
declaracdo "ALIMENTO PARA ANIMAIS". s

Art. 79 No caso de cassacao de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em
estoque, sob as vistas do S.I.M., a qual entregara todos -os carimbos e matrizes que
tenha em seu poder.

Art. 80 Nos rotulos podem figurar referéricias a prémios obtidos em
exposicdes oficiais, desde que devidamente confirmada sua concessao, bem como
prémios de estimulo e mengdes honrosas conferidas pelo S.[.M.

Paragrafo dnico. Tais rétulos devem declarar obrigatoriamente a
classificacdo e localizacdo de todos os estabelecimentos da firma, seguida dos
numeros de registro fazendo-se a identificacdo de origern pelo carimbo da Inspecéo
Federal gravado ou impresso sobre o continente ou rétulo.

SECAO Il - CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 81 Os carimbos do Servico de Inspecdo Municipal representam a
marca oficial usada exclusivamente nos estabelecimentos ‘registrados na Secretaria do
Meio Ambiente, Agricultura e Pesca e a garantia de ‘que o produto provém de
estabelecimentos pela autoridade competente.

Art. 82 O numero do registro do Estabelecimento, as iniciais S.I.M, e a
palavra “INSPECIONADO” ou “REINSPECIONADO", tendo na parte superior a palavra
‘CARAGUATATUBA/SP”, representam os elementos basicos que identificam a
autenticidade do “Carimbo Oficial da Inspecao Municipal”.

Paragrafo Gnico. As iniciais S.I.M. significa “SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL”.

Art. 83 O Carimbo Oficial da Inspecdo Municipal é representado pelos
modelos presentes no Anexo 14. As dimensdes, dizeres e usos serdo discriminados
em Normas Complementares de cada categoria de estabelecimento e seus respectivos
produtos.

Art. 84 A carimbagem deve ser acompanhada por um funcionario do
S.I.M., sendo que a tinta e o carimbo deverao ficar sob guarda e responsabilidade do
mesmo.

Art. 85 A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de
metila.

CAPi:l'ULO VIl — INSPECAO E REINSPECAO INDUSTRIAL E
SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 86 Os produtos de origem animal devern ser reinspecionados tantas
vezes quanto necessario antes de serem expedidos para consumo.
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§ 1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecéo forem julgados
impréprios para o consumo devem ser destinados ao aproveitamento como
subprodutos industriais, derivados ndo comestiveis, alimentagdo animal, depois de
retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacao, se for o caso.

§ 2° Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam o
aproveitamento condicional ou beneficiamento, o Servico de Inspegdo Municipal deve
autorizar que sejam submetidos aos processos apropriados, reinspecionando-os antes
da liberacao. '

Art. 87 Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em
estabelecimento sob Inspecédo Municipal, sem que seja claramente identificado como
criundo de outro estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspecao Municipal de
Caraguatatuba, ou pelo Servigco de Inspecdo Estadual de Sao Paulo ou Servico de
Inspecéao Federal. :

Paragrafo tnico. E proibido o retorno, ao estabelecimento de origem,
dos produtos que na reinspecdo sejam considerados improprios para o consumo,
devendo, portanto, promover a sua transformagao ou inutilizagéo.

Art. 88 Na reinspecédo de carne em natureza ou conservada pelo frio
deve ser condenada a que apresente qualquer alteragdo que faga suspeitar o processo
de putrefagao, a contaminag&o biolégica, quimica ou indicios de zoonoses.

Paragrafo Gnico. Sempre que necessario o S.I.M. verificara o pH sobre o
extrato aquoso da carne.

Art. 89 Nos entrepostos que recebam os produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal de Caraguatatuba, Inspecao
Estadual de S&o Paulo ou Federal, bem como nos demais locais, a reinspecao deve
especialmente visar:

I - Conferir o certificado de inspecéo que acompanha o produto;

Il - Identificar os rétulos contendo a composicéo, as marcas oficiais dos
produtos, o ndmero de registro, a data de fabricacao, o prazo de validade, o nimero de
lote e as informacdes sobre a conservacio do produto;

lll - Verificar as condigdes de integridade dos envoltérios, recipientes e
sua padronizacao;

IV - Verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras,
conforme o caso;

V - Coletar amostras para o exame fisico-quimico e microbioldgico,
guando necessario.

Art. 90 Os procedimentos relativos a inspec¢éo ante e post mortem, assim
como as operagdes de abate normal, abate de emergéncia, critérios de destinacio e
julgamento de qualquer espécie produtora de carne serao executados conforme norma
complementar, observando a Legislagéo Federal.
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Art. 91 Os procedimentos relativos a inspecéo de leite e derivados de
qualquer espécie produtora de leite para consumo humanc serédo executados conforme
estabelecido em norma complementar, observando a Legislacéo Federal.

Art. 92 Os procedimentos relativos a inspegdo de mel e produtos de
abelha serdo executados em norma complementar, observando a Legislagao Federal.

Art. 93 Para efeito de apreensdo ou condenacdo, além dos casos
especificos previstos na Legislagdo Federal e normas complementares, consideram-se
improprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de origem animal:

I - que se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo, rancosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo
quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacéo, elaboracao,
preparo, conservagao ou acondicionamento; '

Il - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;
lll - que contiverem substéncias tdxicas ou nocivas a satde;

IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis & alimentagdo por qualquer
motivo; :

V - que nao estiverem de acordo com o previsto neste regulamento:
VI - que contrarie o disposto em normas sanitarias vigentes.
CAPITULO VIIl - ANALISES LABORATORIAIS

Art. 94 Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como
toda e qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a analises
tecnoldgicas, quimicas e microbiolégicas, em conformidade com a Legislacdo Federal
vigente. :

Art. 95 As analises laboratoriais dos produtos, subprodutos, agua e
outros serao efetuados pelo estabelecimento, em laboratério préprio ou em laboratério
credenciado pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

Art. 96 A periodicidade e o tipo das analises laboratoriais dos produtos,
subprodutos, agua e outros serdo definidos pelo Servigo de Inspecdo Municipal de
acordo com o tipo e finalidade do estabelecimento, conforme normas complementares.

§ 1° As analises laboratoriais terdo periodicidade minima de uma vez ao
semestre.

§ 2° Os resultados das andlises laboratoriais oficiais, quando
encaminhados ao estabelecimento, deverao ser em envelopes lacrados, e sé poderao
ser abertos pelo Médico Veterinario do Servigo de Inspecao Municipal.
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Art. 97 As técnicas de andlises e a orientacdo analitica serdo
padronizadas de acordo com a Legislacdo Federal.

Art. 98 Os exames de carater tecnolbégico visardo a técnica da
elaboragdo dos produtos de origem animal em qualquer de suas fases.

Paragrafo tnico. Sempre que houver necessidade, o laboratério pedira
informacgdes a Inspecao Municipal junto ao estabelecimento produtor.

Art. 99 A analise compreende:

I - Os caracteres organolépticos;

Il - Principios basicos ou composicao centesimal;

Il - indices fisicos e quimicos;

IV - Corantes, conservantes ou outros aditivos;

V - Provas especiais de caracterizagao e verificacdo de qualidade;

VI - Analise fisica, quimica e microbiolégica da agua que abastece os
estabelecimentos sob Inspecdo Municipal.

VIl - Determinacéao de fraudes, falsificacao e alteracées;

§ 1° Os caracteres organolépticos, a composigdo centesimal e os indices
fisico-quimicos seréo nos padrées normais aprovados, segundo legislacéo pertinente.

§ 2° A variagcdo anormal de qualquer indice (iodo, refracéo, saponificacéo
e outros) devera ser pesquisada para apuragao das causas.

Art. 100 O exame microbiolégico deve verificar:

I - Presenca de microorganismos, quando se tratar de conservas
submetidas a esterilizacao;

Il - Presenca de produtos de metabolismo bac%teriano, quando necessario;
lll - Contagem global de bactérias sobre prontos de origem animal;

IV - Pesquisa de contagem da flora de contarﬁinagéo;

V - Pesquisa da flora patogénica;

VI - Exame bacteriolégico de agua que abastece os estabelecimentos sob
Inspecao Municipal;

VIl - Exame bacteriolégico de matérias. primas e produtos afins
empregados na elaboracéo de produtos de origem animal.
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Art. 101 Quando necessario, os laboratérios podem recorrer a outras
tecnicas de analise, além das adotadas oficialmente pela Legislacdo Federal
mencionando-as obrigatoriamente nos respectivos laudos.

Art. 102 A coleta das amostras de que trdta o presente Regulamento
devera ser realizada:

§ 1° As amostras devem receber uma fita envoltéria aprovada pela
Secretaria do Meio Ambiente, Agricultura e Pesca por meio do Servico de Inspecdo
Municipal, claramente preenchida em todos os seus ltens e assinada pelo interessado
e pelo funcionario que coleta a amostra.

§ 2° Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em
triplicata com os mesmos cuidados de identificacdo assinalados no paragrafo anterior
representando uma delas a contra prova que permanecefa em poder do interessado,
lavrando-se um termo de coleta de duas vias, uma das quais sera entregue ao
interessado.

§ 3° Tanto a amostra como a contra prova devem ser colocadas em
envelopes apropriados aprovados pela Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e
Pesca, a serem fechados, lacrados e rubricados pelo intereéssado e pelo funcionario.

§ 4° Em todos os casos de reinspecéo as amostras terdo preferéncia para
exame. ‘

§ 5° Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer
dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas a analise de contra prova.

§ 6° O requerimento sera dirigido ao Servico de Inspecdo Municipal da
Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca.

§ 7° O exame da contra prova pode ser realizado em qualquer laboratério
oficial, credenciado pelo Ministério da Agricultura.

§ 8° Além de escolher o laboratério oficial para exame de contra prova o
interessado pode fazer-se representar por um técnico de sua preferéncia e confianca.

§ 9° Confirmada a condenacdo do produto ou partida o Servico de
Inspecado Municipal determinara sua destinacdo, sendo vedada a utilizacdo para
alimentacao humana.

Art. 103 Todos os exames técnicos e laboratoriais deverdao ser arcados
pelo estabelecimento.

CAPITULO IX - DISPOSIGOES GERAIS

Art. 104 Os servidores do Servigo de Inspe¢do Municipal, em servico da
inspegao, tém livre acesso, em qualquer dia ou hora, a qualquer estabelecimento
relacionado no Art. 3° e seus paragrafos deste Decreto.
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Art. 105 Nos estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, a fabricagdo dos
produtos n&o padronizados somente sera permitida depois de previamente aprovada a
respectiva férmula pela Secretaria do Meio Ambiente, Agr icultura e Pesca por meio do
Servico de Inspecao Municipal.

Paragrafo tnico. A aprovagéo de férmulas e processos de fabricacéo de
guaisquer produtos de origem animal, inclui os que estiveérem sendo fabricados antes
de entrar em vigor o presente Decreto.

Art. 106 Poderdo existir nas propriedadss rurais, estabelecimentos
destinados ao processamento artesanal de produtos de origem animal, que deverdo
atender a todas as exigéncias técnico-sanitarias regulamentares.

Art. 107 E de competéncia do responsavel do Servico de Inspecéo
Municipal a expedicdo de instrugbes objetivando ordenar os procedimentos
administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento d‘este Decreto.

Art. 108 Os servidores do Servico de Inspe¢édo Municipal, sempre que
necessario, buscarao o apoio de autoridades civis e militares, com encargos policiais,
mediante identificagdo, quando no desempenho de suas atividades funcionais.

Art. 109 A fixagao, classificacdo de tipos e padrées, aprovacdo de
produtos de origem animal e de formulas, rétulos e carimbos, constituem atribuigio do
Servico de Inspegdo Municipal, mediante instrugdes, definida para cada caso,
obedecida a legislacao sanitaria em vigor.

Art. 110 Os estabelecimentos oficiais e paraestatais do Municipio de
Caraguatatuba se equiparam aos estabelecimentos particulares, em se tratando da
observéancia das disposi¢des deste regulamento.

Art. 111 Os casos omissos a este regulamento serdo resolvidos de
acordo com a legislagdo vigente.

Art. 112 A Secretaria de Meio Ambienté Agricultura e Pesca do
Municipio de Caraguatatuba podera estabelecer parcerla e cooperacgéo técnica com
municipios, Estado de Sao Paulo e Unigo. :

§ 1° Podera participar de consorcio de municipios para facilitar o
desenvolvimento de atividades e para a execugéo do Servigo de Inspecdo em conjunto
com outros municipios, bem como podera solicitar a adesdo ao Sistema Unificado de
Atenc&o a Sanidade Agropecuaria (Suasa). :

§ 2° Apos a adesdo do SIM de Caraguatatuba ao Suasa, os produtos
poderao ser destinados também ao comércio estadual e inierestadual, de acordo com a
legislacao federal que constituiu e regulamentou o Suasa.

Art. 113 Nao havera duplicidade, superposicdo e paralelismo na
inspecao e fiscalizagdo sanitaria entre os 6rgdos responsaveis pelos servicos.




Prefeitura Municipal da Estancia Balnearia de Caraguatatuba
Estado de Sao Paulo

Art. 114 Fica o Servigo de Inspegdo Municipal autorizado a editar os atos
complementares e normas técnicas que se fizerem necessarios para cumprimento
deste Decreto.

Art. 115 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacio,
revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Caraguatatuba, 19 de,dezembro de 2

publicado emZZ& £ Y MellA
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PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTAD® DE SAC PAULO

SEAVICO DE INSPECAD /&
MUNITIPAL »

ANEXO 01 — REQUERIMENTO

Eu, , RG , CPF
,residente
no Municipio de Caraguatatuba, proprietdrio da empresa
, com registro
no CNPJ n° , situado a
,bairro ,
CEP no Municipio de Caraguatatuba, classificada como

, que ird trabaihar com

il
i@ )

para comercializacdo no Municipio de Caraguatatuba, venho requerer de V.S.a, o

registro/renovacdo de registro de meu estabelecimento no Servigo de Inspe¢do Municipal da
Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca da Prefeitura Municipal da
Estancia Balnedria de Caraguatatuba.

Caraguatatuba, de de20 .

Assinatura/Carimbo

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba - $P
meioambiente@caraguatatuba.sp.gov.bor
Tel.: (12} 3897 2530
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Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO DE SAO PAULO

ANEXO 02 — DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome:

Enderego residencial:

ne

Complemento: Bairro:

Cidade: UF: CEP:

Fone: Fax: e-mail:

Documentos: RG: Orgdo Expedidor: CPF:
Assinatura

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 ~ Jd. Primavera - Caraguatatuba — SP
meiocambiente@cargguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12} 3897 2530
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PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTAD?) DE SAO PAULO

\ SERVICO DE INSPECAO /
MUNICIRAL »

ANEXO 03 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos:

b

[NS]

4

Nome Assinatura

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 — Jd. Primavera - Caraguatatuba ~ SP
meicambiente@caraguatatuba.sp.gov.or
Tel.: (12; 3897 2530
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Secretaria Municipal de Meic Ansbiente, Agricultura e Pesca
ESTAL:D DE SAD PAULO

ANEXO 04 — DECLARACAC) DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Agropecudria Meio Ambiente
Agricultura e Pesca de Caraguatatuba, que

, portador do RG ,

CPF e CRMV é o (a) responsavel técnico do estabelecimento:
, situado
de propriedade de
. Por ser verdade,

ambas as partes assinam e dio fé.

Caraguatatuba, de _ de 20

Assinatura Proprietario do Estabelecimento

Assinatura Resgonsavel Técnico

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba — SP
meioambiente@cargguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12} 3897 2530
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Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO i SAO PAULO

ANEXO 05 - DADO¢ DO RESPONSAVEL TECNICO

Nome:

Formagdo:

ENDERECO RESIDENCIAL:

Nome:

Endereco:

Complemento: _Bairro:

Cidade: UF: CEP:

Fone: Fax: ) e-mail:

DOCUMENTOS:

RG: , Orgdo Exp: , Data: / /

CPF: , Reg Profissional:

Diplomado pela:

Secretaria de Meio Amniente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 - Ja. Primavera - Caraguatatuba - SP
meioambiente@cargruatatuba.sp.qov.br
Tel.: (12} 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de Meic: Ambiente, Agricultura e Pesca

SERVICO D INSPECAD

ESTADO Iy: SAOQ PAULO N\ e

ANEXO 6 — MEMORIAL ECONOMIC( E SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

IDENTIFICACAD
SIM DO ESTABELECIMENTO

Ne DO PROCESSO

1~ NATUREZA DA SOLICITACAO
01 - APROVACAQ PREVIA | 02-- REGISTRO DEFINITIVO
A P ATA DA APROVACAG \TA DO PEDID D DA APROVACA
’[-—— DATA DO PEDIDO b DA APROVACAC DATA DO PEDIDO ATA APROVACAQ
03 — RESERVA DO SIM
T DATA DO PEDIDO DATA DA APROVAGACU

L]

2~ IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
05 - RAZAO SOCIAL / CNPJ

04 - REFORMA(1) /AMPLIACAO(2) / ALTERACAO(3)
DATA DO PEDIDO DATA DA APROVACAO

06— IE

07 ~ PROPRIEDADE

1- PROPRIA
2 - ARRENDADA

"8 - DENOMINACAO COMERCIAL

3 LOCALIZAC@.O DO ESTABELECIMENTO
09 - ENDERECO

10~ BAIRRO

11~CEP . 12— MUNICIPIO 13-UF

f CARAGUATATUBA sp

14— EMAIL 15 - CAIXA POSTAL 16— TELEFONE

- CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
57~ CODIGO / DENOMINACAO

5 - GERENTE
18- NOME

& ~ RESPONSAVEL TECNICO
1%~ NOME

J0-CPF CRMY

¥
AUTENTICACAC i i
DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba — SP
meioambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12) 3897 2530




IDENTIFICACAD

PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTAMCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO DE SAO PAULO

| 5IVI DO ESTABELECIMENTO

N2 DO PROCESSO

7 = CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO

1 - RECEBIMENTO

22 - ESTOCAGEM

8 - MERCADOS DE CONSUMO / COMERCIALIZACAO

23 -TIP0

MUNICIPAL

ESTADUAL INTERESTADUAL INTERNACIONAL

3 ~DEPENDENCIAS PARA ELABORACAO DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

24 - TIPO E DENOMIGCAO

SIM NAO

10 - NUMERC ESTIMIADO DE FUNCIONARIOS

| 25~ NUMERO POR GENERO

MASCULINO FEMININO

11 - CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO

25 - CAPACIDADE DE CONGELAMENTO 27 ~ CAPACIDADE DE RESFRIAMENTO 28 ~ ESTOCAGEM FRESCO

23~ ESTOCAGEM CONSERVA

30 - ESTOCAGEM CURSDO 31— CAPACIDADE DE SALGA (TOTAL)

1Z — INSPECAO MUNICIPAL

32~ NOME DO RESPONSAVEL PELO SIM

AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTA3ELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatubag — SP
mejoombiente@caraguatatuba.so.gov.br
Tel.: (12, 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agriculturc e Pesca

| SERVICO BE INSPLEA
CIPaL

ESTADO [ SAO PAULO S

IDENTIFICAGAD
SIM DO ESTABELECIMENTO Ne DO PROCESSO

13 —PRODUTOS A SEREM FABRICADOS
33 - PRODUTO 34 - PRODUCAO DIARIZ 35 - UNID. MEDIDA

AUTENTICACAC
| DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 ~ Jd. Primavera - Caraguatatuba ~ SP
meloaombiente@caruguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (1273897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCA BALNEARIA DE C ARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de V. 2io Ambiente, Agricultura e Pesca

SERVICO DE INSPECAO
L 2

ESTAIZO DE SAQ PAULO SN e

IDENTIFICACAD
SIM DO ESTABELECIMENTO N2 DO PROCESSO

14— MEIOS DE TRANSPORTE
36— DESCRICAQ

MATERIA-PRIMA:

INGREDIENTES:

PRODUTO ACABADO:

15 - PROCEDENCIA DA MATERIA PRIMA
37 - DESCRICAQ

SUTENTICACAO
DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba - SP
meiocambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: {12) 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA ;""s|

Secretaria Municipal de keic Ambiente, Agriculturc e Pesca B\ oo ot msseno /-
ESTADO DE A0 PAULO poetal S

iDENTIFICACAD
SIM DC ESTABELECIMENTO

Ne D0 PROCESSO

16 — MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
38 ~ DENOMINAGCAO 39 —~ QUANT. 40- CAPAC./TOTAL 41~ UNID. MEDIDA
AUTENTICACAC
DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO
5

Secretaria de Meioc Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatiuba ~ SP
meioambiente @cargquatatuba.sp.gov.br
Tel.: 12} 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANC'‘A BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Me’z Ambiente, Agriculture e Pesca
ESTAD( DE SAC PAULO

IDENTIFICACAC
SIM DO ESTABELECIMENTO

N2 DO PROCESSO

17 - MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

42 ~ DENOMINACAO 43 — QUANT. 44- CAPAC./TOTAL 45 — UNID. MEDIDA
LUTENTICACAQ
DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO
6

Secretaria de Meio fumsiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba - SP
meiocambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: {12} 3897 2530




ESTADC DE SAO PAULO

iDENTIFICACAD

PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTAMN{IA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
3 Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agriculture: e Pesca

SIM DO ESTABELECIMENTO

N2 DO PROCESSO

18 ~ INSTALACOES INDUSTRIAIS (Separagdo das dreas)

46 ~ DENOMINACAQ ’ ) 1 47 = TEMPER. DE TRABALHO 48 - CAPACIDADE 49 - UNID. MEDIDA
I

AUTENTICACAO

DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO FSTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio A:niziente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 17} - Jd. Primavera - Caraguatatuba - $P

meioambiente 2carzguatatuba.sp.gov.or
Tel.: (12} 3%.97 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meiv Ambiente, Agriculiura e Pesca et
ESTADO D SAO PAULO AN A

IDENTIFICACAQ o
SiM DO ESTABELECIMENTO

N2 DO PROCESSO

19 - NATUREZA DO PISO E MATERIAL DE IMPERMEABILIZACAO DAS PARELK.S
50 - DESCRICAQ

20 —TETO DAS SALAS DE ELABORAGCAO DOS PRODUTOS COMESTIVEIS
51~ DESCRICAD

1 ~ LABORATORIO DE CONTROLE {préprio ou terceirizado)
52 - DESCRICAQ

22 -~ NATUREZA E REVESTIMENTO DAS MESAS
53 - DESCRICAD

23 - VESTUARIO/REFEITGRIO PARA OPERARIOS
54 - DESCRICAQ

24 — INFORMACOES SOBRE BANHEIROS E INSTALACOES SANITARIAS
B85 — DESCRICZ\O

AUTENTICACAD
P GATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO. CARIIBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Amixlente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - d. Primavera - Caraguatatuba - SP
meioambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12, 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCYA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Mei:i. Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO D£ SAO PAULO

2\ sERVICO DC NsPECAD
MUNICIPAL ~

2 ¢
st

{DENTIFICACAD
StV DO ESTABELECIMENTO

N2 DO PROCESSO

25 ~ ESPECIE A SER ABATIDA
56 - DENOMINAGAQ

57 ~ CAPACIDADE CABECA /DIA 58 - VELOCIDADE DE ABATE CABECA/HORA

T
i
i

[ . 4

26 —PROCESSO DE ABATE
59 - DESCRICAD

27 - CURRAIS E ANEXOS (PAVIMENTAGAO, DECLIVE, BEBEDOURO, PLATAFORVIA DE INSPECAOQ E SALA DE NECRéPSIA)
| 60~ DESCRICAC

AUTENTICACAC

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO £.5TABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatiba — SP
meicambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12! 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca

SERVICO DT INSPECSO /&

ESTADO DE SAO PAULO

IDENTIFICACAO
SiM DO ESTABELECIMENTO N2 DO PROCESSO

28 —~FORNECIMENTO DE AGUA DO ESTABELECIMENTO
61~ DESCRICAQ

29 ~ DESTINO DADO AOS RESIDUOS
62 — DESCRICAO - RESIDUOS SOLIDOS

3 — DESCRICAO ~ RESIDUOS LIQUIDOS

42

0 — SEPARACAO ENTRE AS DEPENDENCIAS
4~ DESCRICAD

21 - SEPARAGAC ENTRE AREAS SUJA E LIMPA
55 — DESCRICAC

32 —~TELAS A PROVA DE INSETOS, CORTINAS DE AR E MOLAS DE VAI-E-VEM NAS PORTAS
56— DESCRICAQ

AUTENTICACAO
TA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTA"}ELECIMENTO CARIFBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

10
Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba - SP
meicgmbiente@ca-aguatatuba.sp.qov.or
Tel.: (12: 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ES7ANC'A BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de Mo Ambiente, Agricultur: e Pesca

SERVICO OC INSPECAG / &

ESTAD?) DE SEO PAULO

IDENTIFICACAD
Sivi DO ESTABELECIMENTO

Ne DO PROCESSO

33~-INDICACAC DE EXISTENCIA NAS PROXIMIDADES DE PONTOS PRODUTORES DE MAU CHEIRO
87 -~ DESCRICAC

34 - OBSERVACAO COMPLEMENTAR B
58 — DESCRICAQO

AUTENTICACAC
| DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO ESTABE! ECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

11
Secretaria de Meio hmbiente, Agricultura e Pesca

Avenida Rio de Janeiro, n° 1.1 - Jd. Piimavera - Caraguatatuba ~ SP
meloambiente @caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: {12} 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO D& <40 PAULO

ANEXO 7 — PLANO DE GERENC'AMENTO DE RESIDUOS SOLIDOS

Caso seja solicitado o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS), deversd ser
elaborado conforme Termo de Referéncia (TR), emitido pela Secreraria de Meio Ambiente
Agricultura e Pesca (SMAAP).

Secretaria de Meic A;vibienve, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 17 — Jd. Primavera - Caraguatatuba - SP
meioambientetcaraquatatuba.sp.goy.br
Tel.: {12} 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTALCO DE SAQ PAULO

SERVICO DE INSPECAO /
UNICIPAL B

P 4
{0t

ANEXO 08 — CADASTRO DO PRODUTO

Sr. Coordenador do S.LM.,

A firma abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel técnico, requer que seja
orovidenciado neste departamento o atendimento da solicitagdo especificada neste documento, comprometendo-se
& cumprir a legislagdo em vigor que trata do assunto, atestando a veracidade de todas as informacées prestadas e a
compatibilidade entre as instalagdes e equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado e a

oroposta agui apresentada.

Obs.: A aprovagdo da rotulagem n3o implica autorizacdo para a fabrica¢do do produto, no caso de pendéncias
existentes com os outros documentos e exigéncias.

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE COMPOSICAO E DE

ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIMdo estabelecimento: N° do registro do produto no S.i.M :
g
Raz@o social:
CNPJ: Classificagdo do estabelecimento:

Endereco:

Bairro CEP: | Municipio: UF:
Tel. {s) ' E-mail:

Fax }

2. SOLICITACAO

[ | Registro
" I Cancelamento

[ TAlteraco de prdéesso de fabricacdo [ 1 Acréscimo de rétulo
[ ] Alteracdo de composigdo de produto | [ ] Alteragdo de croqui de rétulo

3. IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do Produto

Marca Comercial:

Tipo de Rétulo:

Tipo de Embalagem:

Conteldo:

]

forma de indicacdo da data de fabrica¢do, validade e prazo estipulado de validade:

AUTENTICACAD

| DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO ESTABELECIMENTO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba — SP
meiocgmbiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12) 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO D tAO PAULO

SERVICO DE INSPECAD
MUNICIPAL

2 S
% g
“cuararant,

4. COMPOSICAO

ingredientes/Aditivos Quantidades Percentuais
{mencionar na ordem decrescente de quantidade, iniciando pela (kg ou L) (%)
materia prima)

TOTAL

5. PROCESSO DE FABRICACAO
{descrever todas as operagdes, desde o recebimento da Matéria Prima até a embalagem do produto final)

{

6

NTICACAO

Deta CARIMBO E AsS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL TECNICO
ESTABELECIMENTO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 ~ Jd. Pimavera - Caraguatatuba — SP
meioambiente@caraguatotuba.sp.gov.br
Tel.: {12) 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANC'YA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meis Ambiente, Agricultura e Pesca

2/ ESTADC DE SAQ PAULO

6. METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVAGAO REALIZADO PELO ESTABELECIMENTO

7. ESTOCAGEM E TRANSPORTE

g. DOCUMENTOS ACOMPANHANTES

9. PARECER TECNICO (n3o preencher, uso exclusivo do S..M )

AUTENTICACAD

Darta CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL PELO S.1.M
ESTABELECIMENTO

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Ja Primavera - Caraguatatube ~ SP
meioambiente@cara:uatatuba.sp.gov.br
Tel.: 112} 3877 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO [): SAQ PAULO

ANEXO 09 - DECLARACAO

Declaro que estou ciente:

Que a empresa ndo podera iniciar as atividades sem comunicado por escrito e autorizagio da
Secretaria de Meio Ambiente Agricultura e Pesca, para o devide acompanhamento dos
profissionais do Servigo de Inspe¢do Municipal.

Que para confecgdo de rétulos dos produtos da empresa, devera ser encaminhado a Secretaria
de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca, solicitacio (modelo préprio) a quem cabera parecer e
autorizacdo para confec¢do dos mesmos.

Das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do Servigo de Inspecéo
Municipal, Lei , Decreto & Normas Complementares

Caraguatatuba, de de 20

Assinatura

Secretaria de Meio Ambiente, Agriculfura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 177 - J 4. Primavera - Caraguatatuba — SP
meioambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: {12} 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA
Secretaria Municipal de Meic. Ambiente, Agricultura e Pesca

SERVICO DE INSPECAD /£

ESTADO N% SAO PAULO

ANEXO 10— SOLICIT.:,;AO DE AUTORIZACAQ

Solicito a Secretaria de Meio Ambiente, Agrizultura e Pesca a autorizagdo para a Empresa

I , com registro no CNPJ n°

, situado 3 Pug _ , Bairro
, dar inicio as atlvidades de producdo a partir do dia de
de20__ .
Caraguatatuba, de de 20

Assinatura

Secretaria de Meio Amt:.ente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - |34, Primavera - Caraguatatuba — SP
meioamblente@cciaguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12} 3897 2530




ARG Aty
7 e
/o

PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meic Ambiente, Agricultura e Pesca
ESTADO DE SAO PAULO

ANEXO 11 - FLUXOGRAMA DE PRODUCAO

Produto:

Caraguatatuba, de de 20

Assinatura

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 171 - Jd. Primavera - Caraguatatuba — SP
meioambiente@ccraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12) 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCiA BALNEARIA DE C ARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Agricultury e Pesca SuEE
ESTADG 2F SAO PAULO BASEVICE B NP

ANEXO 12 - COMPCJSICAO DO PRODUTO

Empresa:

S.LM: REG:

Produto:

MATERIA PRIMA INGREDIEMTES SECOS INGREDIENTES LIQUIDOS
OUTROS INGREDIENTES AROMATIZANTES CONSERVADORES

MATERIAL DE EMBALAGEM CORANTES

Caraguatatuba, de ___de20

Assinatura

Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n® 171 - J4. Primavera - Caraguatatuba - SP
meioambiente@caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12; 3897 2530




PREFEITURA MUNICIPAL DA EST/4NCiA BALNEARIA DE CARAGUATATUBA

Secretaria Municipal de Meio Armbiente, Agricultura e Pesca
ESTAD) DE SAO PAULO

ANEXO 13 — DECLARACAO DE RESPONSAS8IL:DADE DE COORDEN/AGCAO DE PRODUCAO

Declaro para os devidos fins, junto & Secretaria de Meio Ambiente, Agricultura e Pesca que

€ o (a) responsdvel pelo setor de
recepcdo de matéria-prima, producdo, ar mazenamento e expedicdo de produtos do

estabelecimento

situado a . de

propriedade de , por ser verdade, ambas as

partes assinam e ddo fé.

Caraguatatuba, de _0e 20

Responsavel pela coordenagdo de producdo

Proprietdrio dc astabelecimento

Secretaria de Meio A.nbiente, Agricultura e Pesca
Avenida Rio de Janeiro, n° 17, - Jd. Frimaverqg - Caraguatatuba —~ SP
meiogmbiente 2caraguatatuba.sp.gov.br
Tel.: (12} 3897 2530




